Ucebné osnovy
odbornych predmetov

Nazov a adresa Skoly Odborné uciliSte internatne, Hviezdoslavova
668/114, 018 63 Ladce

Nazov §kolského vzdelavacieho Kuchar

programu

Kéd a nazov SVP 64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby

Kod a nazov u¢ebného odboru 6491 G 01 Obchodna prevadzka -praca pri
priprave jedal

Stupei vzdelania Nizsie stredné odborné vzdelanie ISCED 2C

DiZka $tudia 3 roky

Forma §tiudia dennd

Charakteristika vzdelavacej oblasti - odborné predmety

Teoretické vzdelavanie

Charakteristika vzdelavacej oblasti

Obsahovy okruh vzdelavacej oblasti teoretické vzdeldvanie je rozdeleny do dvoch zakladnych casti, svet prace a technologické a technické
vzdelavanie. V prvej Casti svet prace vymedzuje ucivo spolo¢né pre vSetky odbory bez ohl'adu na ich profilaciu. To by malo Ziakom pomoct’ pri
rozhodovani o d’alSej profesijnej a vzdelavacej orientacii, pri vstupe na trh prace a pri uplatilovani pracovnych prav. Jednym zo zdkladnych cielov
vymedzenych touto ¢astou je priprava takého absolventa, ktory ma nielen urcity odborny profil, ale ktory sa vd’aka nemu dokéze tieZ ispeSne
presadit’ na trhu prace i v Zivote. Ziak je vedeny k poznaniu vyznamu vzdelania pre uplatnenie na trhu prace, uvedomuje si dolezitost’ prace ako
zdroja tvorby hodndt, nastroja ekonomického zabezpeenia rodiny i prostriedku vlastnej sebarealizacie. Ziak ziskava zakladné vedomosti a
zrucnosti v oblasti pracovnopravnych vzt'ahov, uci sa racionalne uvazovat’ i konat’, je vedeny k uvedomovaniu si zodpovednosti za vlastna pracu, vo
vztahu k vlastnej osobe 1 vo vztahu k svojmu zamestnivatelovi. Pozndva prava zamestnanca uci sa tieto prava uplatiiovat’ legitimnymi
prostriedkami, u¢i sa postupovat’ pri narokovani socialnej pomoci. Ziak vie chranit’ svoj majetok a uplatiiuje vo svojom konani principy vieobecnej
moralky. Technologické a technické vzdeldvanie ma poskytnit’ ziakom teoretickil pripravu na vykon odbornych, hygienicky nezavadnych a



bezpecnych sluzieb vo svojom odbore. Zoznamuje ho s pouzivanim spravnych technologickych postupov, novych pracovnych technik, materidlov,
surovin a strojnych zariadeni. Ziaci nadobudaju zakladné poznatky o ziskavani, vlastnostiach, skladovani, vyuziti materidlov a surovin. Naudia sa
suroviny a materialy vyuZivat' pre pripravu finalnych produktov a sluZieb s vyuZitim prislusnych technik a technolégii. Ziaci st pripravovani
zvladnut' beznu a jednoduchu udrzbu strojnych zariadeni na uzivatel'skej Urovni a zaroven si osvoja organizovanie prace vo vyrobnych,
obchodnych, odbytovych a inych prevadzkach. Oblast’ vzdelavania vedie ziakov k dodrziavaniu zasad spravnej vyrobnej praxe, pravidiel a
predpisov o hygiene a sanitacii, ochrane zdravia pri praci, k zodpovednému pristupu k zakaznikovi a k poskytovaniu bezpecného a zdravotne
bezchybného tovaru a sluzieb. Aby absolvent vzdelavacieho programu spol'ahlivo preukazal vykon v tejto vzdelavacej oblasti musi mat’ zvladnuté
Specifické ciele a ovladat’ predpisany obsah uciva.

PrehPad Specifickych cielov

Absolvent ma:

- posudit’ svoje predpoklady pre vykon povolania moznosti profesijnej orientacie,

- pouzivat’ svoje pracovné prava a vyzadovat ich reSpektovanie od ostatnych, reSpektovat’ svoje
pracovné povinnosti,

- vybrat’ bezpecné pracovné postupy s ohl'adom na zivotné prostredie,

- pouzivat’ adekvatne pracovné prostriedky,

- sa spravat’ poucene a adekvatne situdcii v pripade pracovného tirazu,

- pouzivat’ zakladné odborné technické a technologické pojmy vo svojom odbore,

- spravne pouzivat’ jednoduché technické a technologické postupy vo svojom odbore,

- vediet’ zakladné zasady spotrebitel'skej vychovy a ochrany spotrebitel’a,

- poznat’ zadsady hospodérenia a spravneho pouzivania surovin a materidlov,

- poznat’ zékladné druhy zariadeni a strojov pouZivanych na pracovisku,

- poznat’ zdsady bezpec€nosti a ochrany zdravia pri praci.

Obsah vzdelavacej oblasti teoretické vzdelavanie

1) Svet prace

2) Technologické a technické vzdelavanie

a) Bezpecnost’ prace

b) Suroviny a materialy

¢) Technologické a technické pojmy a postupy
d) Technologické a technické vybavenie



Svet prace

Obsah poskytuje uc¢ivo o zakladnych pojmoch vo svete prace (praca, povolanie, zamestnanie, pracovné miesto, pracovna uspesnost’, ( profesijny
rast), o volbe povolania, hodnoteni vlastnych schopnosti, vzdelavani a priprave podl'a volby povolania. Ziaci sa udia ako sa uchadzat’' o
zamestnanie (hladanic zamestnania, pisomné materialy uchadzata o zamestnanie, komunikacia, spOsob prezentacie u potencidlneho
zamestnavatel'a). So svetom prace sa ziaci oboznamuju z hl'adiska miestnych, regionalnych, narodnych, eurdpskych a celosvetovych moznosti.
Ziaci sa ucia porozumiet’ zakladnym atributom trhu prace (ponuka a dopyt po pracovnych miestach), pracovnym podmienkam vzniku, zmeny a
zaniku pracovného pomeru. Okruh d’alej uéi ziakov o uzatvarani pracovnej zmluvy, o druhoch pracovného pomeru, zmene pracovnych podmienok,
skonceni pracovného pomeru, o pravach a povinnostiach tcastnikov pracovnopravnych vzt'ahov (pracovny Cas a ¢as odpocinku, mzda, prekazky v
praci).

Bezpecnost’ prace

Obsah uciva sa zameriava na bezpecnost’ prace, charakteristiku negativnych udalosti (pracovny uraz, choroba z povolania a iné poskodenia zdravia
z prace), povinnosti zamestnavatela v oblasti BOZP. Ziaci sa ucia pravam a povinnostiam zamestnanca z hl'adiska BOZP.

Suroviny a materialy

Ucivo sa zameriava na zakladné vlastnosti a rozdelenie surovin a materialov, na ochranu vlastnosti surovin, materialov a tovarov skladovanim a
balenim. Ziaci si osvoja vedomosti o Uprave a pouZziti surovin a materidlov, ucia sa zdkladom vypoctov spotreby surovin a materidlov pre finalny
produkt.

Technologické a technické pojmy a postupy

Obsah uciva sa zameriava na zakladné technologické a technické pojmy, jednoduché technologické postupy pri priprave finalnych produktov a na
zakladné techniky pouZivané v oblasti obchodu a sluzieb. Oboznamuje Ziakov s tovarovym sortimentom a manipuldciou s tovarom.



Technologické a technické vybavenie

Ziaci sa oboznamuju s ucelovym vnutornym vybavenim pracoviska, s druhmi nédradia, pomdcok, zariadeni a strojov. Ucia sa spravnej manipulacii s
naradim, zariadenim a strojmi a ich jednoduchej udrzbe. Oboznamuju sa s funkciou, obsluhou a vyuzitim zariadeni a strojov. U¢ia sa hospodarnemu
vztahu k majetku.

Nazov predmetu TECHNOLOGIA

Casovy rozsah vyucby 3 hodiny tyzdenne v prvom a druhom ro¢niku, 4 hodiny
tyzdenne v tretom ro¢niku, spolu 330 vyucovacich
hodin

Roc¢nik prvy, druhy, treti

Kod a nazov u¢ebného odboru | 6491 G 01 Obchodna prevadzka — praca pri priprave
jedal

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

Charakteristika predmetu

Obsah vyucby vychadza zo vzdelavacej oblasti 6491 G 01 Obchodna prevadzka — praca pri priprave jedal. Vyucba je orientovana do prvého,
druhého a tretieho rocnika.

V tomto predmete sa ziaci naucia dodrziavat BOZP, osvojuju si spravnu odbornu terminologiu. Odborny predmet technologia v u¢ebnom odbore
6491 G 01 Obchodna prevadzka — praca pri priprave jedal poskytuje Zziakom teoretické vedomosti o priprave jedal teplej a studenej kuchyne
a ¢innostiach s tym spojenych. Obsah uciva je rozdeleny do tematickych celkov. Vedomosti ziskané v tomto predmete suvisia so ziskavanim
zrucnosti v u¢ebnom predmete Odborny vycvik, je teda medzi - predmetovo previazany.

V Technologii sa pouzivaji metddy, formy a prostriedky, ktoré stimuluji poznavacie schopnosti

ziakov, vedu ich k tvorivosti, aktivite a zvySuju zaujem 0 uéebny odbor.

Pri vyucbe buda pouzité formy vykladu a riadeného rozhovoru. Vyucba predmetu prebicha v beznej triede, alebo formou exkurzie. Hodnotenie
ziakov bude Vv stlade s metodickym pokynom ¢.33/2011 na hodnotenie a klasifikaciu Ziakov odbornych ucilist, ¢lanok 6.



Ciele vyucovacieho predmetu

Ciel'om vyucovacieho predmetu Technoldgia v u¢ebnom odbore 6491 G 01 Obchodna prevadzka — praca pri priprave jedal je:

Naucit' ziakov jednoduché teoretické vedomosti o zédkladnych surovinach, ich spracovani, o technologickych postupoch pripravy jedal,
0 BOZP pri praci a hygiene.

Naucit’ ovladat’ zdkladnu odbornu terminologiu.

Naucit’ ziakov hospodarnemu vyuzivaniu surovin.

Rozvijat’ u ziakov estetické citenie pri stolovani a upravach jednotlivych pokrmov.

Specifické ciele

vytvarat’ dobré vztahy v kolektive,

dodrziavat’ zadané pracovné metody a postupy,

pracovat’ a zapdjat’ sa do prace kolektivu,

rozvijat’ pomocou ucitel’a vlastnu aktivitu, samostatnost’, sebapoznanie, sebaddveru a reproduktivne myslenie,

zamerat’ vlastnt ¢innost’ s podporou ucitel’a na dodrZiavanie osobnej zodpovednosti a dosiahnutie spolo¢ného skupinového ciel’a,
prispievat’ k vytvaraniu dobrych medzil'udskych vztahov, predchadzat’ osobnym konfliktom,

mat’ zodpovedny vzt'ah k svojmu zdraviu, starat’ sa o svoj fyzicky a duSevny rozvoj, byt’ si vedomy dosledkov nezdravého zivotného $tylu
a zavislosti,

znasat’ kritiku od druhych,

rozpoznavat’ a uznat’ si vlastné chyby,

s pomocou ucitel'a vediet’ sa ucit’, vzdeldvat’ a zdokonal'ovat sa,

vediet’ pozorne pocuvat inych, pytat’ sa, formulovat, vyjadrovat’ sa.

Prehl’ad vychovnych a vzdelavacich stratégii (kompetencie absolventa):

Vo vyuCovacom predmete Technologia vyuzivame pre utvéaranie arozvijanie nasledujicich kliCovych kompetencii vychovné a vzdelavacie
stratégie, Ktoré ziakom umoznuju vzdelavanie vo vzdelavacom programe pre ziakov s mentalnym postihnutim v sulade s ciel'mi nizsieho stredného
odborného vzdelavania na urovni ISCED 2C. Vzdelavanie smeruje k tomu, aby Ziaci s mentalnym postihnutim ziskali na tejto Grovni
zodpovedajuce schopnosti a zru¢nosti.

- Komunikativne a socidlno-interakéné sposobilosti.

Intrapersonélne a interpersonalne spdsobilosti.
Schopnost’ zvladat’ problémy.

Pracovné sposobilosti.

Schopnost’ vyuzivat’ informacné technologie.



Nazov predmetu

TECHNOLOGIA

Casovy rozsah vyutby

3 hodiny tyzdenne, spolu 99 vyucovacich hodin

Roc¢nik

prvy

Kod a nazov uéebného odboru

jedal

6491 G 01 Obchodna prevadzka -praca pri priprave

Vyudovaci jazyk

slovensky jazyk

Stratégia vyucovania

Pri vyucovani sa buda vyuZzivat’ nasledovné metddy a formy vyucovania

Expozi¢né

Nazov tematického celku Stratégia vyucovania
Metody Formy prdce

Motivaéné Vyucovacia hodina

Hygiena a BOZP Expozi¢né Prakticke aktivity
Aktivizujace Exkurzia
Problémové

Zakladné pojmy vo vyzive | Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Predbeznd Uprava potravin | Motiva¢né Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Hlavné tepelné upravy Motivacné Vyucovacia hodina

Praktické aktivity




Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Polievky Motivaéné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Omacky Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Pochutiny a koreniny Motivaéné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Konzervovanie potravin Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Prilohy a doplnky Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia

Problémové




Bezmasité pokrmy Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Mu¢éniky Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia

Problémové




Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné uc¢ebné zdroje:

Nazov tematického celku

Odborna literatira

Didakticka technika

Materialne vyucbové
prostriedky

DalSie zdroje

Hygiena a BOZP

E. Brhlik J. Romaruk
Priprava jedal, SPN 1979
Mikulds Matejka,

Irena Balagova,
Technoldgia SPN, BA
1982

Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna
Praha, 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé¢ letd 2008

PC

Dataprojektor, projekéna
plocha

Interaktivna tabul’a

Ucebné pomdcky

Odborné Casopisy

Zakladné pojymy
VO VyZive

Dagmar Kubicova, Nauka
0 pozivatinach, Osveta
2014

Otilia Jurgova, Jana
Marenc¢akova, Jarmila
Uradni¢kova, Potraviny

a vyziva II, SPN — Mladé
leta, 2016

PC

Dataprojektor, projekéna
plocha

Interaktivna tabul’a

Ucebné pomdcky

Odborné¢ Casopisy

Predbezné tiprava
potravin

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN 1979
Mikula$ Matejka,

Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

PC

Dataprojektor, projekcéna
plocha

Interaktivna tabul’a

Ucebné pomdcky

Odborné Casopisy




Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna,
Praha 2000

Ludmila Verc¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé letd 2008

Hlavné tepelné
upravy

E. Brhlik J. Romaruk
Priprava jedal, SPN 1979
Mikulds Matejka,

Irena Balagova,
Technoldgia SPN, BA
1982

Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna,
Praha 2000

Ludmila Verc¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé¢ letd 2008

PC

Dataprojektor, projekéna
plocha

Interaktivna tabul’a

Ucebné pomdcky

Odborné Casopisy

Polievky

E. Brhlik J. Romaruk
Priprava jedal, SPN 1979
Mikulas Matejka,

Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna,
Praha 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé letd 2008

PC

Dataprojektor, projekéna
plocha

Interaktivna tabul’a

Ucebné pomdcky

Odborné¢ Casopisy

Omaécky

E. Brhlik J. Romanuk

PC

Ucebné pomdcky

Odborné ¢asopisy




Priprava jedal, SPN 1979
Mikulas Matejka,

Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna,
Praha 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé leta 2008

Dataprojektor, projekéna
plocha

Interaktivna tabul’a

Pochutiny a koreniny

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN 1979
Mikulas Matejka,

Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna,
Praha 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technoldgia 1, SPN —
Mladé leta 2008

PC

Dataprojektor, projekéna
plocha

Interaktivna tabul’a

Ucebné pomocky

Odborné ¢asopisy

Konzervovanie potravin

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN 1979
Mikula$ Matejka,

Irena Balagova,
Technoldgia SPN, BA
1982

Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna,

PC

Dataprojektor, projek¢éna
plocha

Interaktivna tabul’a

Ucebné pomodcky

Odborné ¢asopisy




Praha 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé leta 2008

Prilohy a doplnky

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN 1979
Mikulas Matejka,

Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna,
Praha 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technoldgia 1, SPN —
Mladé leta 2008

PC

Dataprojektor, projekéna
plocha

Interaktivna tabul’a

Ucebné pomocky

Odborné ¢asopisy

Bezmisité pokrmy

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN 1979
Mikulas Matejka,

Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna,
Praha 2000

LCudmila Veré¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé letd 2008

PC

Dataprojektor, projek¢na
plocha

Interaktivna tabul’a

Ucebné pomodcky

Odborné Casopisy

Méniky

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN 1979
Mikula$ Matejka,

Irena Balagova,

PC

Dataprojektor, projekéna
plocha

Ucebné pomdcky

Odborné Casopisy




Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin, Volfova
Anna, Technologie
pripravy pokrmu, Fortuna,
Praha 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé letd 2008

Interaktivna tabul’a




ROCNIK: PRVY

ROZPIS UCIVA PREDMETU: TECHNOLOGIA

3 hodiny tyzdenne, spolu 99 vyucovacich hodin

Nazov tematického Hodiny Medzi predmetové Ocakavané Kritéria hodnotenia Metody Prostriedky
celku vzt’ahy vzdelavacie vystupy vzdelavacich hodnotenia hodnotenia
Témy vystupov
Ziak ma: Ziak:
Hygiena a BOZP 6
Odborny vycvik Vediet' spravne Vie dodrziavat’ hygienu |- ,
Zasady hygieny, BOZP Zariadenic prevadzok (é(giézsavat hygienu a a BOZP Ustna sktiska  [Ustna odpoved
Osobna hygiena a Odborny vycvik, Vediet’ dodrziavat’ Vie dodrziavat’ osobnu ’
hygiena pracovného Zariadenie prevadzok osobnu hygienu hygienu a hygienu prac, |Ustna skaska |Ustna odpoved’
odevu a hygienu prac. odevu |odevu
Hygiena pracovného Od‘t?orny.vycwk’, Ved}ﬁ:t dodr21ava,t Vie dodrziavat’ hygienu |, . : )
. Zariadenie prevadzok hygienu pracovného . . Ustna skuska |Ustna odpoved
prostredia : pracovného prostredia
prostredia
Hygiena potravin Odl.)orny.vycwk,, Ved.let dodrzmyat Vie doldrzmvat hygienu Pisomné skiiska|Pisomna praca
Zariadenie prevadzok hygienu potravin potravin
Zakladné pojmy vo 7
vyZive
Potrava, poZivatiny, Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu potravin, |Ovlada teoériu potravin, |, . , ,
pokrmy Zariadenie prevadzok pozivatin , pokrmov pozivatin a pokrmov Ustna skuska |Ustna odpoved
Zakladné Ziviny Od‘t?orny.vycwk’, Oyvlgdat teoriu zakladnej O,Vvlgda teoriu zakladnej Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok VYZIVy VYZIVY
. S Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu
Biologicka Zariadenie prevadzok biologickej biologickej . .
a energeticka hodnota Ustna skuska |Ustna odpoved’

potravin

a energetickej hodnoty
potravin

a energetickej hodnoty
potravin

Potraviny rastlinného Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu potravin |Ovlada teoriu potravin |- . , )
n . . \ o A o o Ustna skuska |Ustna odpoved

pévodu Zariadenie prevadzok rastlinného poévodu rastlinného pdvodu

Zemiaky Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu zemiakov|Ovlada teériu zemiakov |Ustna sktiSka  |Ustna odpoved’




Zariadenie prevadzok

. . adat’ teériu obilnin  |Ovlada tedriu obilni . o . ,
Obilniny, cestoviny Odl.)ornylvycwk,, OVladat’teorlu obilnin vlada teoriu obilnin |y Ustna o dpoved
Zariadenie prevadzok a cestovin a cestovin
Strukoviny Odl.)orny.vycwk,, Ovladat’ tedriu strukovin |Ovlada teoériu strukovin |Pisomna skuska|Pisomna praca
Zariadenie prevadzok
PredbeZna uprava 11
potravin
Cistenie surovin Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu surovin |Ovlada teoriu surovin , . . ,
. A . . . . A . o Ustna skuska |Ustna odpoved
rastlinného pévodu Zariadenie prevadzok rastlinného pévodu rastlinného povodu
Cistenie suchym Odborny vycvik, Ovladat’ teoriu Cistenia |Ovlada tedriu Cistenia Ustna skiska  [Ustna odpoved
spdsobom Zariadenie prevadzok suchym spdsobom suchym spdsobom p
‘. . . Odborny vycvik Ovladat tedriu Cistenia |Ovlada teoriu Cistenia |- .
. . ) na skiiska  [Ustna odpoved’
Cistenie vodou Zariadenie prevadzok vodou vodou Ustna skus pov
. . Odborny vycvik Ovladat’ tedriu Ovlada teériu . .
racovanie zemiakov . . ; . . . . na skusk n ed’
Opracovanie zemiako Zariadenie prevadzok opracovania zemiakov [spracovania zemiakov Ustna skiska |Ustna odpov
. . Odborny vycvik, Ovladat’ te6ri , L ..
Predbezné tiprava YOLTLY VYCVIK, viadat teotit Ovlada teériu predbeznej
TR Zariadenie prevadzok predbeznej Gpravy . ; , . . ,
potravin zivoc¢iSneho S i upravy potravin Ustna skuska |Ustna odpoved
n potravin zivoc¢isneho NS o
povodu A zivo¢isneho povodu
povodu
. Odborny vycvik, g . . Lo - ’ "y ’ ,
Mletie . . , Ovladat’ tedriu mletia  |Ovléada te6riu mletia Ustna skuska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok
, . ladat’ teori lada teori ’ ;o\ . >
Naklepéavanie Odl_)orny.vycwk,, Ov ada’ coriu Ov ada, coriu Ustna skuska |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok naklepavania naklepéavania
¥ ) Odl.)orny.vycwk,, Ovladat’ tedriu §l'ahania |Ovlada teoriu Slahania  |Pisomna skuska|Pisomna praca
Srahanie Zariadenie prevadzok
Hlavné tepelné upravy| 25

Vareni y vycvik e n . . - . . -y ’ )

arenie Od‘t?ornyivycw , Ovladat’ tedriu varenia |Ovlada teoriu varenia  |Ustna skuSka |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok

Dusenie Od‘t?ornyivycw ; Ovladat’ tedriu dusenia |Ovlada teoriu dusenia  |Ustna skuSka  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok

. y vycvik e . . . . . . , )

Pecenie Od‘t?orny.vycw , Ovladat’ tedriu pecenia |Ovlada teoriu peCenia  |Ustna skuSka |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok

Vypréazanie Odborny vycvik, Ovlddat teoriu Ovlada tedriu vyprazania|Ustna skuska  |Ustna odpoved’

Zariadenie prevadzok

vypraZania




Odborny vycvik,

Zapekanie . . . Ovladat’ tedriu zapekaniaOvlada tedriu zapekania |Pisomna skuska|Pisomna praca
Zariadenie prevadzok
Polievky 14
Vy;nam a rozdelenie Odl.)ornylvycwk,, Ovladat tedriu vyznamu Ovlada tedriu vyznamu Ustna skiska  |Ustna odpoved
polievok Zariadenie prevadzok a rozdelenia polievok  |a rozdelenia polievok
. , Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu pripravy |Ovlada teoriu pripravy |, . . ,
Priprava vyvarov . . ; , , Ustna skuska |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok vyvarov vyvarov
Biele polievky Odl.)ornylvycwk,, OVl_adat tedriu bielych OVl_ada tedriu bielych Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok polievok polievok
. Y Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada teoriu , . : )
Desiatové polievky Zariadenie prevadzok desiatovych polievok  |desiatovych polievok Ustna skuska Ustna odpoved
T Odborny vycvik, Ovladat’ teoriu Ovlada tedriu . .y ' ,
Strukovinové polievky Zariadenie prevadzok strukovinovych polievok strukovinovych polievok Ustna skiska {Ustna odpoved
T Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada teériu , . , )
Smotanové polievky Zariadenie prevadzok smotanovych polievok |sSmotanovych polievok Ustna skiska Ustna odpoved
Vlo_zky a zavarky do Od‘t?orny.vycwk’, Ov!adaj[ tedriu leZlek Ov!ada.teorlu V10.21ek Ustna skiska  |[Ustna odpoved
polievok Zariadenie prevadzok a zavariek do polievok |a zavariek do polievok
Specialne polievk Odborny vycvik, Ovladat tedriu Ovlada tedriu Pisomna skuSka|Pisomna praca
P P Y Zariadenie prevadzok Specialnych polievok Specidlnych polievok P
Omacky 8
Vyz’rvlam a rozdelenie Od‘t?orny.vycwk’, Ovladat te‘orlu vyznamu Ovlada tequu vyznamu |y qaska [Ustna o dpoved
omacok Zariadenie prevadzok a rozdelenia omacok a rozdelenia oméacok
Bicle omécky Od‘t?orny.vycwk’, OVl,avdat tedriu bielych Ovlflvda teoriu bielych Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok omacok omacok
Hinedé omacky Odk?orny_vycwk: OVl,avdat tedriu hnedych Ovlflvda teoriu hnedych Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok omacok omacok
Studené omécky Od‘t?ornyivycwk’, OVlada,t teorlu, ) Ovlf;lvcla tedriu studenych Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok studenych omacok omacok
Prilohy a doplnky Odborny vycvik, Ovladat tedriu priloh  |Ovlada teoériu priloh Pisomn4 skigka Pisomna préca
k omackam Zariadenie prevadzok a doplnkov k omac¢kam |a doplnkov k omac¢kam P
Pochutiny a koreniny 5

Druhy pochutin a ich
vyuzitie

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ te6riu druhov

pochutin a ich vyuzitie

Ovlada teériu druhov
pochutin a ich vyuzitie

Ustna sktiska

Ustna odpoved’




Druhy korenin a ich

Odborny vycvik,

Ovladat’ te6riu druhov

Ovlada tedriu druhov

Pisomna skaska

Pisomna praca

vyuZzitie Zariadenie prevadzok korenin a ich vyuzitie  |korenin a ich vyuzite
Konzervovanie 2
potravin
Spasoby konzervovania Odl?orny.vycwk’, Ovladat tedriu sposobov |Ovlada teoriu sposobov Ustna skiska  [Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok konzervovania konzervovania
Vyuzitie Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu vyuzitia |Ovlada tedriu vyuzitia
konzervovanych Zariadenie prevadzok konzervovanych konzervovanych Pisomna skuska|Pisomna praca
potravin potravin potravin
Prilohy a doplnky 10
Vyznam a rozdelenie Od‘t?orny.vycvlk’, Ovladat te‘orlu,vyznamu Ovlada teoriu vyznamu |y oiska [Ustna o dpoved
priloh Zariadenie prevadzok a rozdelenia priloh a rozdelenia priloh
. o Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada teoriu , -y , >
Zemiakové prilohy Zariadenie prevadzok zemiakovych priloh zemiakovych priloh Ustna skiiska | Ustna odpoved
Prilohy z miiky Odl.)ornylvycwk,, Ovlerldat teoriu priloh Ovl?da teoriu priloh Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok Z muky Z muky
oo , Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu obilnin  |Ovlada teériu obilnin , . , )
Obilniny ako prilohy Zariadenie previdzok ako priloh ako priloh Ustna sktiska  [Ustna odpoved
Podavanie, davkovanie Odl')orny.vycwk,, OVle}dat .teorlru . |Ovlada teo6riu podavania |- . , "
, Zariadenie prevadzok podavania, davkovania . L Ustna skuska |Ustna odpoved
priloh priloh a davkovania priloh
L, Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu , . . .
Zeleninove prilohy Zariadenie prevadzok zeleninovych priloh zeleninovych priloh Pisomnd skuska Pisomnd prica
Bezmisité pokrmy 6

Vyznam bezmaésitych Odborny vycvik, Ovladat tedriu vyznamu [Ovlada tedriu vyznamu Ustna skaska  [Ustna odpoved
pokrmov Zariadenie prevadzok bezmasitych priloh bezmasitych priloh P
o Odborny vycvik, Ovladat’ teoriu Ovlada tedriu , . . )

Zeleninové pokrmy Zariadenie prevadzok zeleninovych pokrmov |zeleninovych pokrmov Ustna skiiska | Ustna odpoved

Pokrmy zo zemiakov Od‘t?ornyivycwk’, OVladaj[ tedriu pokrmov Ovlada_teorlu pokrmov Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok z0 zemiakov z0 zemiakov

Pokrmy z ryze Od‘t?orny.vycwk’, OVlévldat tedriu pokrmov Ovlavlda tedriu pokrmov Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok zZryze zZryze

Pokrmy z cestovin Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu pokrmov |Ovlada teoriu pokrmov

a cesta

Zariadenie prevadzok

Z cestovin a cesta

Z cestovin a cesta

Ustna skuska

Ustna odpoved’




Druhy ciest

Zariadenie prevadzok

ciest

ciest

Pisomna skaska

. Ve Odborny vycvik, Ovladat tedriu hub a ich |[Ovlada teériu hub a ich |, RN .o
Huby a ich vyuzitie . . , Ve v Pisomna skuska|Pisomna praca
Zariadenie prevadzok vyuzitie vyuzite
Miicniky
V}"/zvngm a rozdelenie Odl.)orny.V}'Icvik,, Ovladat’ te'c')riu ’VVSIz.namu Ovlada teériu V’}ZZl"lamU Ustna skiska  |[Ustna odpoved
mucnikov Zariadenie prevadzok a rozdelenia mucnikov  |a rozdelenia mucnikov
Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu druhov  |Ovléada teoériu druhov

Pisomna praca

Hodnotenie predmetu

Hodnotenie predmetu Technolodgia vychadza z Metodického pokynu ¢.33 /2011, ¢lanok ¢.6 na hodnotenie a klasifikaciu ziakov odbornych

ucilist’




Nazov predmetu

TECHNOLOGIA

Casovy rozsah vyucby

3 hodiny tyzdenne, spolu 99 vyucovacich hodin

Ro¢nik

druhy

Kéd a nazov uc¢ebného odboru

jedal

6491 G 01 Obchodné prevadzka -praca pri priprave

Vyucovaci jazyk

slovensky jazyk

Stratégia vyucovania
Pri vyu€ovani sa budu vyuzivat nasledovné metddy a formy vyucovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

Metody Formy prdce

Miso Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Prakticke aktivity
Aktivizujice Exkurzia
Problémové

Druhy jatocného mésa Motivaéné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Prakticke aktivity
Aktivizujace Exkurzia
Problémové

Hovédzie médso Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Tel’'acie méso Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Prakticke aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Bravcové médso Motivaéné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Prakticke aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Mlieko a mlie¢ne vyrobky | Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Hydina Motivacéné Vyucéovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia

Problémové




Ryby Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Koreniny Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Mleté mésa Motivaéné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyu€ovania a ucenia ziakov sa vyuziju nasledovné u¢ebné zdroje:

Nazov Odborna literatira Didakticka Materialne | DalSie
tematického technika vyucbové zdroje
celku prostriedky
Maiso E. Brhlik J. Romaiiuk | PC Ucebné Odborné

Priprava jedal, SPN pomdcky casopisy

1979 Dataprojektor,

Mikulas Matejka, projekéna

Irena Balagova, plocha

Technologia SPN, BA

1982 Interaktivna

Kolouch Martin, tabul’a

Volfova Anna,

Technologie pripravy

pokrmu, Fortuna

Praha, 2000

LCudmila Ver¢imakova,

Technologia 1, SPN —

Mladé letd 2008
Druhy jatocného E. Brhlik J. Romaiiuk | PC Ucebné Odborné
misa Priprava jedal, SPN pomocky casopisy

1979 Dataprojektor,

Mikula$ Matejka, projekéna

Irena Balagova, plocha

Technolodgia SPN, BA

1982 Interaktivna




Kolouch Martin,
Volfova Anna,
Technologie pripravy
pokrmu, Fortuna
Praha, 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé leta 2008

tabul’a

Hovédzie miso

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN
1979

Mikulas Matejka,
Irena Balagova,
Technoldgia SPN, BA
1982

Kolouch Martin,
Volfova Anna,
Technologie pripravy
pokrmu, Fortuna
Praha, 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technoldgia 1, SPN —
Mladé leta 2008

PC

Dataprojektor,
projekcna
plocha

Interaktivna
tabul’a

Ucebné
pomaocky

Odborné
casopisy

Telacie méso

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN
1979

Mikulas Matejka,
Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin,
Volfova Anna,
Technologie pripravy
pokrmu, Fortuna
Praha, 2000

LCudmila Verc¢imakova,
Technologia 1, SPN —
MIladé leta 2008

PC

Dataprojektor,
projekéna
plocha

Interaktivna
tabul’a

Ucebné
pomocky

Odborné
casopisy

Bravéové miso

E. Brhlik J. Romariuk
Priprava jedal, SPN
1979

Mikula$ Matejka,
Irena Balagova,
Technoldgia SPN, BA
1982

Kolouch Martin,
Volfova Anna,
Technoldgie pripravy
pokrmu, Fortuna
Praha, 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technoldgia 1, SPN —

PC

Dataprojektor,
projekéna
plocha

Interaktivna
tabul’a

Ucebné
pomocky

Odborné
casopisy




Mladé leta 2008

Mlieko a mlie¢ne
vyrobky

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN
1979

Mikulas Matejka,
Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin,
Volfova Anna,
Technologie pripravy
pokrmu, Fortuna
Praha, 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé leta 2008

PC

Dataprojektor,
projekéna
plocha

Interaktivna
tabul’a

Ucebné
pomocky

Odborné
casopisy

Hydina

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN
1979

Mikulas Matejka,
Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin,
Volfova Anna,
Technologie pripravy
pokrmu, Fortuna
Praha, 2000

LCudmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé letd 2008

PC

Dataprojektor,
projekéna
plocha

Interaktivna
tabula

Ucebné
pomocky

Odborné
casopisy

Ryby

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN
1979

Mikulas Matejka,
Irena Balagova,
Technologia SPN, BA
1982

Kolouch Martin,
Volfova Anna,
Technoldgie pripravy
pokrmu, Fortuna
Praha, 2000

Ludmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé letd 2008

PC

Dataprojektor,
projekéna
plocha

Interaktivna
tabul’a

Ucebné
pomocky

Odborné
casopisy

Koreniny

E. Brhlik J. Romanuk
Priprava jedal, SPN
1979

Mikula$ Matejka,
Irena Balagova,
Technologia SPN, BA

PC

Dataprojektor,
projekéna
plocha

Ucebné
pomdcky

Odborné
casopisy




1982 Interaktivna
Kolouch Martin, tabul’a
Volfova Anna,
Technologie pripravy
pokrmu, Fortuna
Praha, 2000
Ludmila Ver¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé letd 2008
Mleté méasa E. Brhlik J. Romaiiuk | PC Ucebné Odborné
Priprava jedal, SPN pomocky casopisy
1979 Dataprojektor,
Mikulas Matejka, projek¢na
Irena Balagova, plocha
Technologia SPN, BA
1982 Interaktivna
Kolouch Martin, tabul’a

Volfova Anna,
Technoloégie pripravy
pokrmu, Fortuna
Praha, 2000

Ludmila Verc¢imakova,
Technologia 1, SPN —
Mladé leta 2008




ROCNIK: DRUHY

ROZPIS UCIVA PREDMETU: TECHNOLOGIA

3 hodiny tyZdenne, spolu 99 vyucovacich hodin

Rozdelenie mésa

Zariadenie prevadzok

rozdelenie méasa

masa

Pisomna skaska

Nazov tematického | Hodiny Medzi predmetové Ocakavané Kritéria hodnotenia Metédy Prostriedky

celku vzt’ahy vzdelavacie vystupy vzdelavacich hodnotenia hodnotenia

Témy vystupov

Ziak ma: Ziak:
Miiso 4
V’y'vz'nam méisa vo Od‘t')orn}'/'vycvik’, OYlédat’ te’(')vr‘iu vyznamu OYléda te('),rvil} vyznamu Ustna skigka  |Ustna odpoved
vyZive Zariadenie prevadzok méisa vo vyzive méisa vo vyzive
Odborny vycvik, Ovladat’ tedériu Ovlada tedriu rozdelenia

Pisomna praca

Druhy jatoéného miisa 5
Rozdelenia jato¢ného Odl?orny.vycwk’, Ovladat t egrluv , Ovlada teodriu rozdelenia |- Ly , R
i Zariadenie prevadzok rozdelenia jatocného  |.7 ., N Ustna skuska |Ustna odpoved
mésa B, jato¢ného mésa
maisa
. y vycvik ladat’ teori 14 O] , . . )
Veterinarna kontrola Od‘t')orny'vycw . Ov a(.la‘f teoriu Ov agla’teon.u Ustna skuska |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok veterinarskej kontroly |veterinarskej kontroly
Predbezna iprava mésa Odl?orny'vycw . Ov ada:[ tqo,rlu N (,)V ada te?rlu predbeznej Ustna skuska  [Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok predbeZnej Gpravy mésa[lipravy mésa
Skladovanie mésa Odl:')ornyivycwk’, Ovladat te'orlu" Ovlada tequu N Ustna sktuska  |[Ustna odpoved’
Zariadenie prevadzok skladovania mésa skladovania mésa
, borny vycvik ladat’ teoriu chy . - e . . . o
Chyby misa Od YOIy VYCVIL, OY ddat’tebriu chyb Ovlada tedriu chyb mésa |Pisomna skuska|Pisomna praca
Zariadenie prevadzok misa
Hovédzie miso 15

hoviadzieho mésa

masa

masa

Charakteristika Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu Ustna skika  [Ustna odpoved
hovédzieho mésa Zariadenie prevadzok charakteristiky médsa  |charakteristiky médsa P
Vyznam hovédzieho Odl?orny'vycwk’, Ovlﬁda‘.[ teoru{ vyznamu Ovlﬁtda.teorlu vyznamu oo qoska [Ustna o dpoved
maésa Zariadenie prevadzok hovédzieho mésa hovédzieho mésa
P(?_uzme hovédzieho Odl?orny'vycwk’, Ovlﬁda‘.[ teoru{ pouzitia Ovlﬁtda.teorlu Pouzma Ustna skiska  |Ustna odpoved
maésa Zariadenie prevadzok hovédzieho mésa hovédzieho mésa
Kuchvnské rozdelenie Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada teériu

Y Zariadenie prevadzok kuchynského rozdelenia kuchynského rozdelenia |Ustna skuSka [Ustna odpoved




Tepelné upravy
hovidzieho mésa

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ tedriu tepelnej
upravy hovidzieho
maésa

Ovlada tedriu tepelnej
upravy hovidzieho mésa

Ustna sktska

Ustna odpoved’

Varenie hoviadzieho
masa

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ tedriu varenia
hovidzieho masa

Ovlada teodriu varenia
hoviadzieho mésa

Ustna skuska

Ustna odpoved’

Dusenie hovidzieho Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu dusenia [Ovlada tedriu dusenia , . , )
i . ) ; . . . N Ustna skuska |Ustna odpoved
méisa Zariadenie prevadzok hovidzieho misa hovidzieho misa
Pe"ceme hovédzieho Od‘t‘)orny.vycwk’, Ovlﬁda‘.[ teoru{pecema Ovlﬁtda.teorlu pecenia |y edka |Ustna o dpoved
méisa Zariadenie prevadzok hovidzieho misa hovidzieho misa
Gulase Odl?orny.vycwk’, Ovladat tedriu gulasov |Ovlada tedriu gulaSov  |Ustna skiska  [Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok
. Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada teériu mésovych |- . , ,
Masove vyrobky Zariadenie prevadzok misovych vyrobkov  |vyrobkov Ustna skiska |Ustna odpoved
Prilohy a doplnk Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu priloh  [Ovlada teoriu priloh
Y pINKy Zariadenie prevadzok a dopinkov a dopinkov Ustna skuska  |[Ustna odpoved’

k hoviadziemu misu

k hovadziemu misu

k hovadziemu masu

Omacky k hovddziemu
masu

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ tedriu omacok
k hovadziemu misu

Ovlada tedriu omacok
k hovadziemu masu

Pisomn4 skaska

Pisomna préaca

Telacie méiso

10

Charakteristika

Odborny vycvik,

Ovladat’ tedriu

Ovlada teoriu

. . Zariadenie prevadzok charakteristiky charakteristiky tel'acieho [Ustna skiska  |Ustna odpoved’
telacieho méasa . N N
tel’acieho mésa misa
Vyznam tel'aciecho mésa Odl:')ornyivycwk’, OYlaQat teo?.lu Vvyzhaimu O\:laQa teon}l Vyzhamt Ustna skuska  |[Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok telacieho mésa telacieho misa
- borny vycvik ladat’ teori . L ,
Tepelné upravy Od YOIy VYCVIL, Ov ada} eortu Ovlada tedriu tepelnych |- . . ,
. N Zariadenie prevadzok tepelnych tprav , . . " Ustna skuska  [Ustna odpoved
telacieho misa . . .. uprav telacieho mésa
telacieho médsa
) . . Odborny vycvik Ovladat’ tedriu varenia |Ovlada tedriu varenia , . , "
Varenie tel'acieho mésa orny vyev i \,] ) . uv \,] ) u M Ustna skuska  [Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok telacieho médsa telacieho médsa
) . .. Odborny vycvik Ovladat’ teériu dusenia |Ovlada tedriu dusenia , i . ,
Dusenie tel'acieho mésa orny vyev i \,] ) . udu \,] ) u u Ustna skuska  [Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok telacieho médsa telacieho médsa
.. . . Odborny vycvik, Ovladat’ teériu peCenia |Ovlada tedriu pecenia , . . ,
Pecenie telacieho misa yvyev v up v up Ustna skuska  [Ustna odpoved

Zariadenie prevadzok

tel’aciecho mésa

tel’aciecho mésa




Odborny vycvik,

Ovladat’ tedriu plnenia

Ovlada tedriu plnenia

Pinenie teTacicho mésa Zariadenie prevadzok tel’acieho mésa tel’aciecho mésa Ustna skiska  (Ustna odpoved
Vyuzitie telacieho Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu vyuzitia ([Ovlada teériu vyuzitia

madsa v diétnom Zariadenie prevadzok telacieho méasa telacieho méasa Ustna skaska  [Ustna odpoved’
stravovani Vv diétnom stravovani |V diétnom stravovani

Doplnky a prilohy
k telaciemu masu

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ tedriu
doplnkov a priloh
k telaciemu masu

Ovlada tedriu doplnkov
a priloh k telaciemu
masu

Pisomn4 skaska

Pisomna praca

Bravcové miso

16

Charakteristika

Odborny vycvik,

Ovladat’ tedriu

Ovlada teoriu

. - Zariadenie prevadzok charakteristiky charakteristiky Ustna skiska  |[Ustna odpoved’
bravéového mésa < . « .
bravfového misa bravfového misa
Vyznam bravéového Odborny vycvik Ovladat’ tedriu vyznamu|Ovlada teériu vyznamu |- . , ,
M YOy VYCVIK, . vy . vy Ustna skuska |Ustna odpoved
masa Zariadenie prevadzok bravfového misa bravfového maisa
. « Odborny vycvik vladat’ tedriu . ‘o .
Rozdelenie bravéového oty vy ) 0 . . Ovlada teodriu rozdelenia |- . , "
- Zariadenie prevadzok rozdelenia bravéového . . Ustna skiska  |Ustna odpoved
masa . bravcového mésa
maisa
. rny vycvik, ladat’ teori , , ,
Tepelné upravy Odt?o Y VYCVIK, Ov adE}t tef) " Ovlada tedriu tepelnych |- . . )
« " Zariadenie prevadzok tepelnych uprav , « .. |Ustna skuska |Ustna odpoved
brav€ového misa ey R uprav bravcéového méasa
bravcového mésa
Varenie bravéového Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu varenia |Ovlada tedriu varenia , .y . .
N . . . « N . N Ustna skuska  [Ustna odpoved
masa Zariadenie prevadzok bravfoveého misa bravfového misa
Dusenie bravcového Odborny vycvik, Ovladat tedriu dusenia |Ovlada tedriu dusenia , . , ,
i . . . « N . N Ustna skuska  [Ustna odpoved
masa Zariadenie prevadzok bravfoveého misa bravfového misa
Pecenie bravcového Odborny vycvik Ovladat’ tedriu peCenia |Ovlada tedriu pecenia , .
B - . , . i . . tna skuska tna ved’
masa Zariadenie prevadzok bravfoveého misa bravfového misa Ustna skus Ustna odpoved
i\ . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu , L. v
Vypréazanie bravéového . . . v . . |Ovlada teoriu vyprazania|, . . )
a Zariadenie prevadzok vypraZania brav€ového < N Ustna skuska |Ustna odpoved
mésa .. bravcového mésa
mésa
. .« . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu mletia  |Ovlada tedriu mletia , .y . "
Mleté brav€ové méso yorny Vyevi « e « N Ustna skuska  [Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok bravéového mésa bravéového mésa
Minutky z bravéového Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu minatok [Ovlada tedriu minatok |- . , ,
N . . . « N . N Ustna skuska  [Ustna odpoved
masa Zariadenie prevadzok Z bravcového médsa Z bravCového mésa
Prilohy a doplnky Odborny vycvik, Ovladat tedriu priloh  |Ovlada teériu priloh Ustna skiska  |Ustna odpoved’




K bravéovému maisu

Zariadenie prevadzok

a dopinkov
k bravéovému maisu

a dopinkov
k bravéovému maisu

Marinady, grilovanie Od‘t')orny'vycwk’, Ovlgdat tedriu marinad Ovlgda tedriu marinad Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok a grilovania a grilovania
. Odborny vycvik, Ovladat tedriu Ovléda tedriu , . , )
BravCové hody Zariadenie prevadzok bravéovych hodov bravéovych hodov Ustna skuska |Ustna odpoved
Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu menej  [Ovlada tedriu menej

Menej vyuzivané druhy
masa

Zariadenie prevadzok

vyuzivanych druhov
maésa

vyuzivanych druhov
masa

Pisomna skaska

Pisomna praca

Mlieko a mlieéne
vyrobky

15

Mlicko , v§znam Odl:‘)orny.vycwk’, Oyladat ’teorlu mlieka Oylada tfaorlu mlieka Ustna skigka  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok a jeho vyznamu a jeho vyznamu
Zl(_)zenle a druhy Od‘t')orny'vycvlk’, Ovladat tedriu zlozenia |Ovlada teoriu zloZenia Ustna skiska  |Ustna odpoved
mlieka Zariadenie prevadzok a druhov mlieka a druhov mlieka
MII(_eko, znaky akosti Od‘t')orny'vycwk’, Ovladat tedriu mhel_<a, Ovlada teoriu mllekf’:l, Ustna skiska  |Ustna odpoved
hygiena Zariadenie prevadzok znakov akosti a hygienu |znakov akosti a hygienu
Konzervovanie mlieka Odbomy.vycwk,’ Ovladat teorlu. Ovlada teortu Ustna skiska  [Ustna odpoved’
Zariadenie prevadzok konzervovania mlieka |konzervovania mlieka
- , Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu mlieénych |- . . )
Mliegne vyrobky Zariadenie prevadzok mlieCnych vyrobkov  |vyrobkov Ustna skiska |Ustna odpoved
Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu smotany (Ovlada tedriu smotany
Smotana . . ; - .- , . ¢ ,
oy , Zariadenie prevadzok a kyslomlie¢nych a kyslomlie¢nych Ustna sktiska  |Ustna odpoved
a kyslomlie¢ne vyrobky , ,
vyrobkov vyrobkov
, Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu tvarohu |Ovlada tedriu tvarohu
Tvaroh , vyznam , . . , . , . , , . , ,
. Zariadenie prevadzok ,Jjeho vyznam ,Jjeho vyznam Ustna skuska |Ustna odpoved
rozdelenie : ;
a rozdelenie a rozdelenie
Syr)f', 'rozdelenle, Odl?orny'vycwk’, Ovladat teoriu syrov ich|Ovlada tedriu syrov ich Ustna skiska  |Ustna odpoved
pouzitie Zariadenie prevadzok rozdelenie a pouzitie  |rozdelenie a pouzitie
T}lky zivociSneho Odl:‘)ornyivycwk’, QVIqua}t teoru{ tukov QVIan,'?' teoriu :tukov Ustna skiska  |Ustna odpoved
povodu Zariadenie prevadzok zivo¢iSneho pévodu zivoc¢iSneho pdvodu
Maslo Odl:‘)ornyivycwk’, Ovladat’ tedriu masla  |Ovlada teériu masla Ustna sktska  |[Ustna odpoved’
Zariadenie prevadzok
Tuky rastlinného Odborny vycvik, Ovléadat tedriu tukov  |Ovlada tedriu tukov Ustna sktiska  |Ustna odpoved’




povodu

Zariadenie prevadzok

rastlinného pévodu

rastlinného pévodu

Jedl¢ tuky a rastlinné
oleje

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ tedriu jedlych
tukov a rastlinnych
olejov

Ovlada tedriu jedlych
tukov a rastlinnych
olejov

Pisomn4 skaska

Pisomna praca

Hydina

20

Charakteristika

Odborny vycvik,

Ovladat’ tedriu

Ovlada teoriu

avoznam hvdin Zariadenie prevadzok charakteristiky charakteristiky Ustna sktska  |[Ustna odpoved’
M yamy a vyznamu hydiny a vyznamu hydiny
. . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu rozdelenia |- . . ,
Rozdelenie hydiny Zariadenie prevadzok rozdelenia hydiny hydiny Ustna skiska |Ustna odpoved
Predbezné tiprava Od‘t‘)orny'vycwk’, OVlada:[ tqo,rlu Ovlada teériu predbeznej|,- . : )
hvdi Zariadenie prevadzok predbeznej Gpravy , . Ustna skuska |Ustna odpoved
ydiny hydiny upravy hydiny
- . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu tepelnej [Ovlada tedriu tepelnej |- . , ,
Tepelné tpravy hydiny Zariadenie previdzok tpravy hydiny tpravy hydiny Ustna sktiska  |Ustna odpoved
. . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu varenia |Ovlada teériu varenia . o . ,
Varenie hydiny Zariadenie prevadzok hydiny hydiny Ustna skiska  |Ustna odpoved
. . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu dusenia |Ovlada tedriu dusenia , . . ,
Dusenie hydiny Zariadenic prevédzok hydiny hydiny Ustna skuska |Ustna odpoved
. . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu peCenia [Ovlada tedriu pecenia , . , ,
Pecenie hydiny Zariadenie prevadzok hydiny hydiny Ustna sktiska  |Ustna odpoved
v . Odborny vycvik, Ovladat’ teoriu Ovlada tedriu vyprazanial - . . ,
Vyprazanie hydiny Zariadenie prevadzok vypréazania hydiny hydiny Ustna skuska  |Ustna odpoved
. . . Odborny vycvik, Ovladat’ teoriu Ovlada tedriu grilovania |- . . ,
Grilovanie hydiny Zariadenie prevadzok grilovania hydiny hydiny Ustna skuska |Ustna odpoved
., . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu minutok [Ovlada tedriu minutok |- . . ,
Minutky z hydiny Zariadenie prevadzok 2 hydiny 2 hydiny Ustna skuska |Ustna odpoved
S, Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada teériu . . . ,
Hydinove vyrobky Zariadenie prevadzok hydinovych vyrobkov |hydinovych vyrobkov Ustna skiska |Ustna odpoved
, . . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovléda tedriu . . . ,
Vniitornosti z hydiny Zariadenie prevadzok vnutornosti hydiny vnutornosti hydiny Ustna skuska  {Ustna odpoved
Vvuzitie v distnom Odborny vycvik, Ovladat tedriu vyuzitia |Ovlada tedriu vyuZitia
yu Zariadenie prevadzok hydiny v diétnom hydiny v diétnom Ustna skuska  |[Ustna odpoved’

stravovani

stravovani

stravovani




Doplnky a prilohy

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ teoriu
doplnkov a priloh
K hydine

Ovlada tedriu doplnkov
a priloh k hydine

Ustna sktska

Ustna odpoved’

Vaj cvi'a., vyznam a Odbomy.chik’, Oylédat’ tec')riuv ygjec , Oyléda teoriu Xaj ec, Ustna skigka  |Ustna odpoved
Vyuzitie Zariadenie prevadzok vyznam a vyuZitie vyznam a vyuZitie
Zloenie vajec Od]:')OI‘ny.VYCVIk’, OYladat tedriu zlozenia OYlada tedriu zlozenia Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok vajec vajec
Trhové druh Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu trhovych |[Ovlada teériu trhovych
Yo Zariadenie prevadzok druhov a skladovania |druhov a skladovania ~ |Ustna skuska [Ustna odpoved’
a skladovanie vajec vajec vajec

Tepelné Gpravy vajec

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat tedriu
tepelnych uprav vajec

Ovlada tedriu tepelnych
uprav vajec

Pisomn4 skaska

Pisomna préaca

Ryby

o, Odborny vycvik, Ovladat’ tedériu Ovlada tedriu , . : )
Charakteristika ryb Zariadenie prevadzok charakteristiky ryb charakteristiky ryb Ustna skiska |Ustna odpoved
Rozdelenic r{b Od‘t')orny'vycwk’, Ovladat 'teorrlu Qvlada teoriu rozdelenia Ustna skigka  |Ustna odpoved

Zariadenie prevadzok rozdelenia ryb ryb
Predbezné tiprava ryb Od‘t')orny'vycwk’, OVladavt tegnu , Qvlada tero riu predbeznej Ustna skiska  [Ustna odpoved’
Zariadenie prevadzok predbeznej Gpravy ryb |[Upravy ryb
L , Odborny vycvik, Ovladat’ teoriu Ovlada tedriu tepelnych |- . . )
Tepelné tipravy ryb Zariadenie prevadzok tepelnych uprav ryb uprav ryb Ustna skiska |Ustna odpoved
, , Odborny vycvik, Ovladat’ teoriu Ovlada tedriu vyrobkov |, . . o
Vyrobky z ryb Zariadenic prevadzok virobkov 7 r{b 2 r¥b Pisomna skuskaPisomnd praca
Koreniny

Koreniny, vyznam,
rozdelenie, pouzitie

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ tedriu korenin,
vyznam, rozdelenie,
pouZzitie

Ovlada teoriu korenin,
vyznam, rozdelenie,
pouzitie

Ustna skuska

Ustna odpoved’

Huby

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ tedriu hub

Ovléda tedriu hub

Pisomna skaska

Pisomna praca

Mleté méisa

I . Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu , . , )
Charakteristika mletia Zariadenie prevadzok charakteristiky mletia |charakteristiky mletia Ustna skiska |Ustna odpoved
Druhy misa pouZivané Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu druhov |Ovlada tedriu druhov

na mletie

Zariadenie prevadzok

méisa pouzivaného na

mésa pouzivaného na

Ustna skuska

Ustna odpoved’




mletie

mletie

Tepelné upravy
mletého mésa

Zariadenie prevadzok

tepelnych uprav
mletého mésa

Ovlada tedriu tepelnych
uprav mletého misa

Ustna skuska

Pr'1.sady do mletého Od]:')OI‘ny.VYCVIk’, OVlafiat teE)rlu prisad do Ovlafia teOflu prisad do Ustna skiska  |Ustna odpoved
mésa Zariadenie prevadzok mletého mésa mletého mésa
Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu

Ustna odpoved’

Prilohy a doplnky

Odborny vycvik,

Ovladat’ tedriu priloh

Ovlada tedriu priloh

Maisové plnky

Zariadenie prevadzok

méisovych plniek

plniek

Pisomna skaska

A , Zariadenie prevadzok a doplnkov k mletému |a doplnkov k mletému  |Ustna skuska  |[Ustna odpoved
k mletému mésu ) )
mésu mésu
Omacky k mletému Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu omacok [Ovlada tedriu omacok | . , ,
N . . , . N . N Ustna skiska |Ustna odpoved
mésu Zariadenie prevadzok K mletému mésu K mletému mésu
Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu médsovych

Pisomna praca

Hodnotenie predmetu

Hodnotenie predmetu Technologia vychadza z Metodického pokynu ¢.33 /2011, ¢lanok €.6 na hodnotenie a klasifikaciu Ziakov odbornych

ucilist’




Nazov predmetu

TECHNOLOGIA

Casovy rozsah vyucby

4 hodiny tyzdenne, spolu 132 vyucovacich hodin

Ro¢nik

treti

Kod a nazov u¢ebného odboru

jedal

6491 G 01 Obchodna prevadzka -praca pri priprave

Vyucovaci jazyk

slovensky jazyk

Stratégia vyucovania

Pri vyucovani sa buda vyuzivat nasledovné metddy a formy vyucovania

Nazov tematického celku

Stratégia vyucovania

Problémové

Metody Formy prdce

Opakovanie udiva 1. a 2. Motivacné Vyucovacia hodina

rocnika Expozicné Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

VyZiva Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Zikladné suroviny Motivacné Vyucovacia hodina

studenej kuchyne Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Uprava pokrmov studenej | Motivaéné Vyucovacia hodina

kuchyne Expozicné Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

Priprava teplych Motivacné Vyucovacia hodina

a studenych napojov Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia
Problémové

ZS Motivacné Vyucovacia hodina
Expozi¢né Praktické aktivity
Aktivizujuce Exkurzia




Ucebné zdroje

Na podporou a aktivaciu vyucovania a uc¢enia ziakov sa vyuziju nasledovné u¢ebné zdroje:

Nazov Odborna literatara Didakticka Materialne | DalSie
tematického technika vyucbové zdroje
celku prostriedky
Opakovanie Kolouch Martin, PC Ucebné Odborné
uciva 1. a 2. Volfova Anna, pomocky casopisy
ro¢nika Technologie pripravy | Dataprojektor,

pokrmu, Fortuna, projekéna

Praha 2000 plocha

Mikulas Matejka,

Irena Balagova, Interaktivna

Technoldgia, SPN BA | tabul’a

1982 Dagmar

Kubicova a kol.

Nauka o pozivatinach

Osveta, 2004

Otilia Jurgova, Jana

Marenc¢akova, Jarmila

Uradni¢kova,

Potraviny a vyziva II,

SPN — Mladé leta,

2016
Vyziva Dagmar Kubicova PC Ucebné Odborné

a kol. pomocky casopisy

Nauka o pozivatinach | Dataprojektor,

Osveta, 2004 projek¢na

Otilia Jurgova, Jana plocha

Marenc¢akova, Jarmila

Uradni¢kova, Interaktivna

Potraviny a vyziva II, | tabul'a

SPN — Mladé leta,

2016
Zakladné Konrad Kendik, PC Ucebné Odborné
suroviny studenej | Nové receptiry pomocky casopisy
kuchyne studenych pokrmov Dataprojektor,

a lahodkarskych projekéna

vyrobkov, Nova praca, | plocha

BA, 2003

Interaktivna
tabula

Uprava pokrmov | Konrad Kendik, ové PC Ucebné Odborné
studenej kuchyne | receptary studenych pomdcky Casopisy

pokrmov Dataprojektor,

a lahodkarskych projekéna

vyrobkov, Nova praca, | plocha

2003

Kolouch Martin, Interaktivna

Volfova Anna, tabul’a

Technoldgie pripravy
pokrmov, Fortuna
Praha 2000




Priprava teplych | Konrdd Kendik, PC Ucebné Odborné
a studenych Nové receptury pomocky casopisy
napojov studenych pokrmov Dataprojektor,
a lahodkarskych projekéna
vyrobkov, Nova praca, | plocha
2003
Kolouch Martin, Interaktivna
Volfova Anna, tabul’a
Technologie pripravy
pokrmov, Fortuna
Praha 2000
Stolovanie R.Jagelek, R. Cernota, | PC Ucebné Odborné
Stolovanie, SPN BA pomocky casopisy
Dataprojektor,
projekéna
plocha
Interaktivna
tabul’a
ZS Kolouch Martin, PC Ucebné Odborné
Volfova Anna, pomocky casopisy
Technologie pripravy | Dataprojektor,
pokrmu, projek¢na
Fortuna, Praha 2000 plocha
Mikulas Matejka,
Irena Balagova, Interaktivna
Technologia, SPN BA | tabul’a

1982 Dagmar
Kubicova a kol.
Néauka o pozivatinach
Osveta, 2004
R.Jagelek, R. Cernota,
Stolovanie, SPN BA,
Otilia Jurgova, Jana
Marenc¢akova, Jarmila
Uradni¢kova,
Potraviny a vyziva II,
SPN — Mladé¢ leta,
2016




ROCNIK: TRETI

ROZPIS UCIVA PREDMETU: TECHNOLOGIA

4 hodiny tyZdenne, spolu 132 vyucovacich hodin

Zariadenie prevadzok

bezmadsitych pokrmov

bezmisitych pokrmov

Nazov tematického Hodiny Medzi predmetové Ocakavané Kritéria hodnotenia Metédy Prostriedky
celku vzt’ahy vzdelavacie vystupy vzdelavacich hodnotenia hodnotenia
Témy vystupov
Ziak ma: Ziak:
Opakovanie uciva 1.
v 45
a 2. ro¢nika
Predbeznd uprava Odl?orny.vycwk’, Ovlada:c te'o’rlu Ovlada tedriu predbeznej|,- . , ,
, Zariadenie prevadzok predbeznej Gpravy , . Ustna skuska |Ustna odpoved
potravin p upravy potravin
potravin
Koreniny, pochutiny Od‘t')orny'vycwk’, Ovladat :teorlu korenin |Ovlada t,eor1u korenin Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok a pochutin a pochutin
Mlieko Od‘t‘)orny'vycwk’, Ovladat teoriu mlicka  |Ovlada teériu mlieka  [Ustna skugka |Ustna odpoved’
Zariadenie prevadzok
Vajcia Od‘t‘)orny'vycwk’, Ovladat’ tedriu vajec Ovlada tedriu vajec Ustna sktska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok
Zemiaky Odl?orny'vycwk’, Ovladat’ teériu zemiakov|Ovlada teériu zemiakov |[Ustna skaska |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok
PE)traVlny rastlinného Odl?orny'vycwk’, Ovlqdat’ teorl}l potravin Ovlqda "ceorluA potravin Ustna skiska  |Ustna odpoved
povodu Zariadenie prevadzok rastlinného p6vodu rastlinného poévodu
Hlavné tepelné tpravy Odl:')ornyivycwk’, Ovlada}t tef)rlu hlavnych Ovladeri teorrlu hlavnych Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok tepelnych tUprav tepelnych Uprav
Polievky Odl:')ornyivycwk’, Ovladat tedriu polievok |Ovlada teoriu polievok [Ustna skuska |Ustna odpoved’
Zariadenie prevadzok
Omacky Odl:‘)ornyivycwk’, Ovladat’ teériu omacok |Ovlada teériu omacok  |Ustna skaska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok
Konzervovanie potravin Odl:‘)ornyivycwk’, Ovladat teoriu . Ovlada teoriu . |Ustna skagka  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok konzervovania potravin |[konzervovania potravin
. Odborny vycvik, Ovlédat’ tedriu priloh  |Ovlada tedriu priloh . . , )
Prilohy a doplnky Zariadenie prevadzok a doplnkov a doplnkov Ustna skuska Ustna odpoved
Bezmiisité pokrmy Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovléda tedriu Ustna skiska  |[Ustna odpoved




Odborny vycvik,

Ovladat’ tedriu

Mucniky Zariadenie prevadzok miénikov Ovlada teériu maénikov [Ustna skaska  |Ustna odpoved’
e Od‘t')orn}'/'V}'/cvik, Ovladat’ tedriu Ovlada teoriu . gk , g g
Brav¢ové méiso Zariadenie prevadzok braviového misa bravéového misa Ustna skuska  |Ustna odpove
. Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu , . , )
Hovédzie méso Zariadenie prevadzok hovidzieho misa hovidzieho misa Ustna skuska Ustna odpoved
. Odborny vycvik, e . . L. . , . , \
Hydina Zariadenie prevadzok Ovladat’ tedriu hydiny |Ovlada tedriu hydiny  |Ustna skuska  |Ustna odpoved
Hlavné tepelné Gpravy Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu hlavnych |Ovlada teériu hlavnych

masa

Zariadenie prevadzok

tepelnych Uiprav mésa

tepelnych uprav méisa

Pisomna skaska

Pisomna praca

VyZiva 15
Vyv;nam spravnej Odl:‘)orny.vycwk’, Ovl’adat' tef)vr}u vyznamu OVlrada '.[60,1‘11:1 vyznamu e iska [Ustna o dpoved
VyZivy Zariadenie prevadzok spravnej vyzivy spravnej vyzZivy
Zasadv spraviel visiv Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu zasad Ovlada tedriu zasad
B Druf}ll Etrav 1 Vyzvy Zariadenie prevadzok spravnej vyzivy a druhy |spravnej vyzivy a druhy |Ustna skiska [Ustna odpoved’
y y stravy stravy
v vycvik e g s , , e ,
Y. . . Od‘t')orny'vycw . Ovladat’ tedriu Zivotného|Ovlada tedriu zivotného
Zivotné prostredie, Zariadenie prevadzok . : , . . )
. prostredia a vplyvu na |prostredia a vplyvu na |Ustna skuska |Ustna odpoved
vplyv na zdravie - -
N zdravie ¢loveka zdravie ¢loveka
Cloveka
. g vycvik ladat’ teori 14 Jy . ,V . ,
Vegetarianstvo Odl?orny'vycw ) Ov ada‘F ,teorlu Ov ada‘t’e oriu Ustna skuska |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok vegetarianstva vegetarianstva
, Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu . - . , . ’ )
Veganstvo . . ; . Ovlada tedriu veganstva |Ustna skuSka |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok vegénstva
Zmeny biologickej Odborny vycvik, Ovladat tedriu zmien  |Ovlada tedriu zmien
hodnoty potravin pri ich Zariadenie prevadzok biologickej hodnoty biologickej hodnoty Ustna sktska  |[Ustna odpoved’
uprave potravin pri ich Uprave |potravin pri ich Gprave
Travi Stava a iei A—— 1adat tedriu trdviace] 14 ST I — ) ’
Traviaca sustava a Jej Odl?orny'vycw , Qv adat t@o'rlvu tr'f1V1aceJ QV ada te(.)quv traylacej Ustna skiska  |Ustna odpoved
Casti Zariadenie prevadzok sustavy a jej Casti sustavy a jej Casti
" vvevik ladnf teorin istnel 14 PRIV , N , )
’ . Odl?orny'vycw , Ov_adat tedriu ustnej OV_ada tedriu ustnej Ustna skiska  |Ustna odpoved
Ustna dutina Zariadenie prevadzok dutiny dutiny
f g 'k , ) JOR v 4 r J OB v 4 , 8% , >
Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu zaludka |Ovlada tedriu zalidka |Ustna skuSka |Ustna odpoved

Zaladok

Zariadenie prevadzok




Tenké ¢revo

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ travenie potravy
Vv P'udskom tele

Ovlada teoriu tenkého
éreva

Ustna skuska

Ustna odpoved’

Hrubé ¢revo

Odborny vycvik,
Zariadenie prevadzok

Ovladat’ travenie potravy|
Vv l'udskom tele

Ovlada teodriu hrubého
éreva

Pisomn4 skaska

Pisomna praca

Zikladné suroviny

studenej kuchyne !
. Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu
Polotovary a ostatné . ) . , ,

y , Zariadenie prevadzok polotovarov a ostatnych |polotovarov a ostatnych |- , . ,
zlozky vyrobkov .. , .. , Ustna sktiska  [Ustna odpoved
studenej kuchyne zloziek _Vyrobkov zloziek _Vyrobkov

studenej kuchyne studenej kuchyne
Majonézy, dresingy, Odl:‘)orny.vycwk’, Ov!ada}t tedriu pripravy Ov¥ad6} teoriu pripravy | N , ,
nlevy Zariadenie prevadzok majonéz, dresingova  |majonéz, dresingova  |Ustna skuska |Ustna odpoved
nalevov nalevov
Aspiky Odl:‘)orny.vycwk’, Ovl_adat teoriu pripravy OVl_ada teoriu pripravy Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok aspikov aspikov
Ochutené maslé Odl:‘)orny.vycwk’, Ovladat ,teorlu pripravy Ovlada tfaorlu pripravy |oo qiska [Ustna o dpoved
Zariadenie prevadzok ochutenych masiel ochutenych masiel

. i Odborny vycvik, Ovlédat’ tedriu pripravy |Ovlada tedriu pripravy |, . . .o
Krémy peny, natierky Zariadenie prevadzok krémov, pien a natierok |krémov, pien a natierok | Pisomnd skiSka Pisomnd prica
Uprava pokrmov 32

studenej kuchyne

Vyznam studene;j Odl?orny'vycwk’, Ovladat_ teoriu vyznamu |Ovlada teoriu vyznamu Ustna skiska  |Ustna odpoved
kuchyne Zariadenie prevadzok studenej kuchyne studenej kuchyne
Vyuzitie surovin Odl?orny'vycwk’, Ovlad’at tedriu vyuzitia OVlad,a tedriu vyuzitia | N ’ ’
. Zariadenie prevadzok surovin v studenej surovin v studenej Ustna skuska |Ustna odpoved
studenej kuchyne
kuchyne kuchyne
Podmienky na Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu , ,
y . Zariadenie prevadzok podmienok na podmienok na Ustna skuska |Ustna odpoved
spracovanie surovin . , . ,
spracovanie surovin spracovanie surovin
Vyznam, ¢as a sposob Odborny vycvik, Vediet’ podavat . C P . , ,
podévania predjedal Zariadenie prevadzok predjedla Vie podavat predjedla  [Ustna skiSka  Ustna odpoved
Rozdelenie predjedél Odborny vycvik, Ovladat’ rozdelenie Ovlada rozdelenie Ustna skiska  |Ustna odpoved’




Zariadenie prevadzok predjedal predjedal
. s Odborny vycvik, Vediet pripravit’ studené|Dokaze pripravit , . , )
Studené predjedla Zariadenie prevadzok predjedla studené predjedla Ustna skiiska | Ustna odpoved
Odborny vycvik, e i , TR
Salaty Zariadenie prevadzok S)V!adat teoriu pripravy S)V!ada teoriu pripravy Ustna skagka  |Ustna odpoved
Salatov Salatov
Ovocné salaty Od‘t‘)orny'vycwk’, OVladE}t pripravit . Ovlada pripravit’ ovocné |- . : ,
SR Zariadenie prevadzok ovocné a zeleninové SRRV Ustna skuska |Ustna odpoved
a zeleninové Salaty ality a zeleninové Salaty
S, Odborny vycvik, Ovladat’ tedriu rybich  |Ovlada tedriu rybich , . . )
Rybie vjrobky Zariadenie prevadzok vyrobkov vyrobkov Ustna skiSka — |Ustna odpoved
Rybic Salty Odl:‘)orny.vycwk’, 9V!adat teoriu rybich g)v!ada teoriu rybich Ustna skiska  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok Salatov Salatov
Koktaily Odl?orny.vycwk’, Ovladat’ teériu koktailov |[Ovlada teériu koktailov |[Ustna skaska |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok
Odborny vycvik Ovladat teériu syrovych [Ovlada teori '

o : . > yrovych |Ovlada teériu syrovych |- -y . )
Syrové vyrobky Zariadenie prevadzok vjrobkov vjrobkov Ustna skiska  |Ustna odpoved
Plnené a syrové pecivo Odl?orny‘vycwk’, Ovlada‘E teoru{ b Inen¢ho | Ovlada t cort Blneneho Ustna sktiska  [Ustna odpoved

Zariadenie prevadzok a syrového peciva a syrového peciva
M.asr[e narezy a studené Odl?orny'vycwk’, Ovladat ,teorlu’ narezov |Ovlada t’eorlu DArezZov |y o okaska  |Ustna o dpoved
misy Zariadenie prevadzok a studenych mis a studenych mis
Pastéty Odl?orny'vycwk’, Ovladat’ tedriu pastét Ovlada teodriu pastét Ustna sktska  |[Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok
Odborny vycvik, Ovladat’ teodriu Ovlada tedriu sendvicov

Sendvice- oblozené
chlebicky a chutovky

Zariadenie prevadzok

sendvicov , obloZenych
chlebickov a chutoviek

, oblozenych chlebickov
a chutoviek

Pisomna skaska

Pisomna praca

Priprava teplych
a studenych napojov

Vyznam a rozdelenie Odborny vycvik, Ovlédat’ tedriu vyznamu |Ovlada tedriu vyznamu |- . , ,
o i . ; ., ST Ustna skuska |Ustna odpoved
napojov Zariadenie prevadzok a rozdelenia napojov a rozdelenia napojov
. 7 vycvik, ladat’ teori 14 il ych |- . . )
Studené népoje Odborny vyc Ovladat’ tedriu Ovlada tedriu studenyc Ustna skiska  |Ustna odpoved

Zariadenie prevadzok

studenych ndpojov

napojov




y vycvik ladat’ teoriu teplych lada teoriu teplych , . , )
Teplé napoje Od‘t')orny'vycw ) O,V afia coriu teplyc O,V ada cortu teplye Ustna skuska |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok napojov napojov
Stolovanie, priprava k 16 Od‘t‘)orny‘vycwk’, O\flfldpt teoriu . Ovlada teoriu mucnikov Ustna skagka  [Ustna odpoved
ZS Zariadenie prevadzok mucnikov a druhov ciest |a druhov ciest
. 7 vycvik ladat’ znej lada tedri Znej|, . , )
Stolovanie Od‘t')orny'vycw S QV ada prec%beznej QV ada teoriu Predbeznej Ustna skigka  |Ustna odpoved
Zariadenie prevadzok upravy potravin upravy potravin
Stolovy a sedac Odborny vycvik, Ovladat’ pouzivanie Ovlada pouzivanie
ven tzr Zariadenie prevadzok stolového a sedacieho |stolového a sedacienho  |Ustna sktiska  [Ustna odpoved’
inventdru inventaru
Odborny vycvik, Ovladat’ pouzivanie Ovléada pouZivanie
Maly stolovy inventar Zariadenie prevadzok malého stolového malého stolového Pisomna skuska|Pisomna praca
inventaru inventaru
Odborny vycvik, Ovladat’ pouzivanie Ovlada pouzivanie
Velky stolovy inventar Zariadenie prevadzok velkého stolového vel’kého stolového Pisomna skuSka|Pisomna praca
inventaru inventaru
Odborny vycvik, Ovladat’ pouzivanie Ovlada pouzivanie
Pomocny inventar Zariadenie prevadzok velkého pomocného velkého pomocného Pisomna skuska|Pisomna praca
inventaru inventaru
Bielizen Odl:')ornyivycwk’, DOk?Za}tv pouZit’ bielizefi Qvlgda pouzivanie Pisomna skuska|Pisomna praca
Zariadenie prevadzok podl’a ucelu bielizne podl'a ticelu
. . Odborny vycvik, . " . Ovlada pripravu
Priprava pracoviska na . . . Pripravit’ pracovisko na . s , L , L,
L. Zariadenie prevadzok o pracoviska na vydaj Pisomna skuska|Pisomna préaca
podavanie pokrmov vydaj pokrmov
pokrmov
. . y vycvik o . , . , . , .
Jednoduché stolovanie Odl?orny'vycw . Ovladat stolovanie Ovlada stolovanie Pisomna skuska|Pisomna praca
Zariadenie prevadzok
, , ; Odborny vycvik, Ovlada t pripra Ovlada pripra , . , L
Slavnostna tabul’a YOy VYEVIX, M pripravu ) M prpravy , Pisomna skuska|Pisomna préaca
Zariadenie prevadzok slavnostnych tabul slavnostnych tabul
Priprava k ZS 13

Hodnotenie predmetu

Hodnotenie predmetu Technoldgia vychadza z Metodického pokynu €.33 /2011, ¢lanok ¢.6 na hodnotenie a klasifikaciu ziakov odbornych

ucilist




